GELATO
UNIVERSITY

CARPIGIANI

Corsi di specializzazione
Special Courses
2023-2024

September/Settembre/Septembre 2023

4 Income Statement =ia

5 Marketing i

5 Waffles, crépes e prodotti complementari in gelateria
N |

6 Waffles, crépes and complementary products for
Gelato Shops &l

6 Layout&Design =iz

8 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva
gratuita/ Lecon en ligne gratuite S0 BL 1

12 Intensive Soft Serve introductory lesson &tz
12-14 Corso intensivo sul gelato soft [ I

19-20 Senza zuccheri aggiunti [ I

21-22 Senza derivati del latte I I

26-28 Intensive soft-serve course &la
October/Ottobre/Octobre 2023

2 Conto economico [l I

3 Marketing I Il

4 Layout&Design I I

27 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva
gratuita/ Leccion en linea gratuita =tz 1 22
November/Novembre/Novembre 2023

7-8 Gelato with no Added Sugars &l

9-10 Dairy Free Gelato =iz

27 Corso di formazione per Banconisti I I
28 Train your Sales Assistant =iz
December/Dicembre/Décembre 2023

4 Income Statement &ia

4-5 Gelato al Té&Infusioni I

5 Marketing ZI3

6 Layout&Design =iz

6-7 Gelato with Tea&Infusion &

11 Special Webinar: Christmas/Natale SIZE
January/Gennaio/Janvier 2024

29 Laboratorio centralizzato I I
30-31 Senza zuccheri aggiunti I I
February/Febbraio/Février 2024

1-2 Senza derivati del latte I

5 Special Webinar : Saint Valentine’s Day/San
Valentino/Saint Valentin ZiE0 DL 1

6-7 Sans sucre ajouté [

7 Banconisti I 11

8 Sales & Service ZI3

8 Lezione introduttiva Gelato soft intensivo I
9 Intensive Soft Serve introductory lesson &
8-9 Sans dérivés du lait L

12 Central Kitchen &

13-14 Gelato with no Added sugar =l

15-16 Dairy Free Gelato &la

19 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva
gratuita/ Leccion en linea gratuita Sta I 1Z2
27-28 Gelato per la ristorazione [ I

29 Feb-1 Mar Gelato for Restaurants &l
March/Marzo/Mars 2024

29 Feb-1 Mar Gelato for Restaurants £I3

5 Waffles, crépes e prodotti complementari in gelateria
N |

6 Waffles, crépes and complementary products for
Gelato Shops iz

7 Waffles, crépes et produits complémentaires pour les
glaciers[ 11

8 Special Webinar: Women'’s day/Festa della
donna/Féte des femmes

19 Special Webinar: Festa del papall I

20-22 Intensive soft-serve course &la

25-26 Special Webinar: Easter/Pasqua/ Paques/ Pascua
SEINEE

April/Aprile/Avril 2024

3 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva
gratuita/ Lecon en ligne gratuite S0 NI 1

9-10 Gelato con latte di capra, bufala e asina I

11-12 Goat, Buffalo, Donkey milk Gelato &l

16-17 Glace avec lait de chévre, bufflonne et anesse [ 11
22-24 Corso intensivo sul gelato soft I I

22 Conto economico I Il

23 Marketing I ll

24 Layout&Design I 1l

May/Maggio/Mai 2024

6-7 Gelato al Té&Infusioni I I

8-9 Gelato with Tea&Infusion =iz

10 Special Webinar: Mother’s day/Festa della
mamma/Féte Maman izl DL T
June/Giugno/Juin 2024

6 Free Introductory lesson/ Lezione introduttiva
gratuita/ Leccion en linea gratuita &ta Il 122

7 Lecon en ligne gratuite [ 11

10 Special Webinar: Father’s Day Video =iz
11-12 Senza zuccheri aggiunti I i

13-14 Senza derivati del latte I I
July/Luglio/Juillet 2024

15 Income Statement Elz

16 Marketing =13

17 Layout&Design =iz
August/Agosto/Aolit 2024

10-25 CHIUSO/CLOSED/FERME|



